
　つい最近まで冬の寒さを感じていましたが、各地では夏日も観測されるなど、既に夏が顔を出している気がします。

日中は汗をかく日もありますが、朝晩はまだ冷え込みます。

温度管理が難しい気候ではございますが、体調を崩さぬよう管理いたしましょう。

　私が学生の頃、山の頂に1本の桜の木が立っていました。

その木の麓で私はギターの練習をしていました。

あの時の旋律を今再び奏でようと思います。曲名は【チェリーブロッサムin2026】

　最近ＡＩが現代社会に組み込まれて来ております。

割と簡単に使える物もあり私も個人的にはよく活用していますが、弊社としても今後活用しようと計画しております。

そもそもＡＩを用いればどのような事が行えるかを下記にご紹介いたします。

　現在、色々な分野でAIが普及しておりますが、日本は、その他先進国に比べ普及率が低い状況です。

当社も乗り遅れないように最新の情報を得ながら少しずつ取り込んでいきたいと思います。

　4月18日、当社の期末謝恩会が執り行われました。当日の午前中には次期中期経営計画を見据えた

「予算審議会」を実施し、今期の実績報告と来期の取り組みを全従業員で共有致しました。

来期も引き続き「安全・品質・納期・コスト」を軸に全社員一丸となって活動して参りますので、

何卒よろしくお願い申し上げます。

表面担当　 品質保証G　山村
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1. 導入の背景・メリット・デメリット

2. 業務別の活用事例

3. まとめ

小倉台公園の桜（千葉市）



今回は私、山口が前回に引き続き日本三大○○をご紹介いたします。

日本三大ラーメン

 日本三大ラーメンとして広く知られるのが、札幌ラーメン・喜多方ラーメン・博多ラーメンです。 

北海道・福島・福岡という異なる地域で育まれ、それぞれが独自の歴史と食文化を背景に発展してきました。

札幌ラーメン

味噌ベースが主流でコクのある濃厚スープが主流と

黄色い中太のちぢれ麵が特徴

博多ラーメン

濃厚な豚骨スープに細ストレート麵を合わせる

替え玉文化が特徴

喜多方ラーメン

醬油ベースのスッキリしたスープに平打ちのもちもち麵

が特徴　朝食に食べる「朝ラー」文化がある

日本三大珍味

 日本三大珍味として知られるからすみ・このわた・塩うには、いずれも江戸時代から将軍家への

献上品として扱われてきた歴史ある高級食材です。

いずれも日本の海産物加工技術が生んだ逸品として、長く愛され続けています。

塩ウニ

生うにに塩を振り、水分を抜いて旨味を凝縮した

濃厚な味わい

このわた

ナマコの腸を塩漬けしたもの　磯の香りとコリコリした

食感が特徴

からすみ

ボラの卵巣を塩蔵・乾燥させたもの　チーズの様なコクがあり

パスタや炙りにして食す

日本三大和牛

 日本三大和牛として広く知られる神戸牛・松阪牛・近江牛は、いずれも黒毛和種を基盤とし、厳格な基準と

長い歴史によって育まれてきた日本を代表する高級ブランド牛です。

松坂牛

三重県で肥育される　優れた肉質と甘みのある脂肪が特徴で

肉の芸術品と評される

神戸ビーフ

兵庫県の但馬牛から厳しい基準をクリアした牛のみに許される

称号　きめ細やかな霜降りが特徴

近江牛

滋賀県で肥育され４００年以上の歴史を持つ日本最古の

ブランド牛　肉質が柔らかく脂肪の質が高い

○編集後記○

今年に入って4ヶ月が経ちもう今年の３分の1を消化してしまいました
年を取るにつれ一週間の長さだったり、一年の長さが短く感じる

様になりました。このまま定年まで7年半の期間も短く感じることに

なるのでしょうか 裏面担当　　　　営業グループ　山口


